
 

 

最新一期食物安全電子信息最新一期食物安全電子信息最新一期食物安全電子信息最新一期食物安全電子信息 (5/5/2022) 

 

 

(1) 在餐牌上就高風險食物向消費者作出食用忠告的業界指引在餐牌上就高風險食物向消費者作出食用忠告的業界指引在餐牌上就高風險食物向消費者作出食用忠告的業界指引在餐牌上就高風險食物向消費者作出食用忠告的業界指引 

 

生或未煮熟的食物因沒有經過熱處理或熱處理不足，未能消滅當中可危害人類健

康的微生物（例如細菌、病毒和寄生蟲），故屬高風險食物。除食物中毒外，生

或未煮熟的食物也可能帶有「超級細菌」風險。「超級細菌」泛指產生了抗菌素

耐藥性的微生物（例如細菌），具有抑制多種抗菌素（例如抗生素）的能力。 

 

業界可在餐牌上說明哪些食品是生或未煮熟的食物，或以符號（例如星號（*））

標示。如食物的生熟程度由消費者自訂，在適用的情況下，業界亦應作出食用忠

告。 

 

指引詳情請參閱以下網頁： 

https://www.cfs.gov.hk/english/food_leg/files/HighRiskFoodonMenus_lft.pdf 

 

 

(2) 食環署致力保障供不經烹煮而食用的蠔的食物安全食環署致力保障供不經烹煮而食用的蠔的食物安全食環署致力保障供不經烹煮而食用的蠔的食物安全食環署致力保障供不經烹煮而食用的蠔的食物安全 

 

由於蠔隻以過濾大量海水、吸收在海水中懸浮食物粒子的方式進食，如果養蠔或

採蠔的水域水質帶有細菌（例如副溶血性弧菌和創傷弧菌）及病毒（例如諾如病

毒和甲型肝炎病毒），這些物質會在蠔的體內積聚。 

 

為保障食物安全及公眾健康，食物環境衞生署食物安全中心及環境衞生部近日加

強巡查全港多個持牌食物業處所，確保供不經烹煮而食用的蠔（生蠔）在適當温

度下貯存。 

 

詳情請參閱以下網頁： 

https://www.cfs.gov.hk/tc_chi/press/20220420_9438.html 

 

 

(3) 食物安全焦點食物安全焦點食物安全焦點食物安全焦點 (2022年年年年4月第月第月第月第189期期期期)  

 

最新一期的食物安全焦點已經出版。今期熱門焦點包括： 

� 有機食物與食物安全 

� 穀類及穀物中的昆蟲及昆蟲碎片 

� 確保家裏的有殼蛋安全 

� 開闢海路進口新鮮食品的應變措施 

 



歡迎到以下網頁閱覽上述月刊：  

https://www.cfs.gov.hk/tc_chi/multimedia/multimedia_pub/multimedia_pub_fsf.html 

 

 

(4) 2022年年年年3月份食物安全報告月份食物安全報告月份食物安全報告月份食物安全報告 

 

中心每月公布「食物安全報告」，分享食物監測結果，令市民可適時獲得最新的

食物安全資訊。 

 

有關之新聞公報請瀏覽以下網頁： 

https://www.cfs.gov.hk/tc_chi/press/20220429_9454.html 

 

 

(5) 食物安全巡迴展覽食物安全巡迴展覽食物安全巡迴展覽食物安全巡迴展覽 

 

2022 年 5 月的巡迴展覽內容包括殘餘獸藥、天然毒素、雪卡毒素、孕婦食物安

全建議、有機食物、營養標籤、預防食物交叉污染、反式脂肪及殘餘除害劑。展

覽將設於渣華道街市、大角咀街市、保安道街市及海港政府大樓。  

 

請點擊查看具體時間：  

https://www.cfs.gov.hk/tc_chi/whatsnew/whatsnew_act/whatsnew_act_roving_exhibit

ion_2022.html 

 

 

(6) 食物安全通訊食物安全通訊食物安全通訊食物安全通訊 (公眾篇公眾篇公眾篇公眾篇)及食物安全廣播站及食物安全廣播站及食物安全廣播站及食物安全廣播站(食物業食物業食物業食物業) 

 

「食物安全通訊 (公眾篇)」及「食物安全廣播站 (食物業)」已經出版，內容 

包括「2021年食肆及食物業食物中毒個案回顧」、「如何避免嬰幼兒在進食時哽

喉?」、「食物加工過程污染物－該擔心嗎？」、「食物標籤讓消費者作出知情選擇」、

「溶血性弧菌及諾如病毒污染食物引致的食物中毒」、「慎防與五指毛桃相似的有

毒植物」及「中心動向」等。 

 

歡迎到以下網頁閱覽上述季刊： 

https://www.cfs.gov.hk/tc_chi/multimedia/multimedia_pub/multimedia_pub_fsb_202

201.html 

https://www.cfs.gov.hk/tc_chi/multimedia/multimedia_pub/multimedia_pub_fse_202

201.html 
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