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摘要  
 

 食物安全中心 (下稱 “中心 ”)進行了一項有關動物源性食物的多溴聯
苯醚含量研究，目的在於檢測動物源性食物的多溴聯苯醚含量，估計香

港中學生可能從動物源性食物攝入多溴聯苯醚的情況，以及評估多溴聯

苯醚對健康帶來的風險。  
 
 多溴聯苯醚是一種阻燃劑，廣泛用於塑膠、聚氨酯泡沫塑料及紡織

品。這種物質持久性強，不易分解，而且可在生物體內積聚。多溴聯苯

醚是人為產生 (即由人類活動產生 )的化學品，通常作商業用途的主要有
五溴聯苯醚、八溴聯苯醚和十溴聯苯醚三種。多溴聯苯醚普遍存在於環

境中，具有潛在毒性。動物研究顯示，多溴聯苯醚會影響大腦和生殖器

官、神經行為的發育及甲狀腺素的水平，並會損害肝臟。人類主要從室

內空氣、家居灰塵和食物 (包括母乳 )攝入多溴聯苯醚。據估計，美國人
從家居灰塵攝入多溴聯苯醚的分量，佔總攝入量的 82%。研究發現，人
體血液、組織和母乳的多溴聯苯醚含量迅速增加。由於多溴聯苯醚可能

會影響人類健康和環境，因此備受關注。  
 
 電子廢物和生產溴化阻燃劑可引致多溴聯苯醚的污染。研究顯示，

香港海產和珠江三角洲水生環境的多溴聯苯醚含量較其他國家為高。由

於並無有關香港市民從膳食攝入多溴聯苯醚的數據，所以難以確定多聯

苯醚對市民健康帶來的風險。  
 
研究  
 
 中心於二零零八年五月至八月從本港市面抽取了 300 個個別食物的
樣本，包括 ( i )魚； ( i i )海產及海產製品 (魚除外 )； ( i i i )肉類及肉類製品；
( iv)家禽； (v)蛋；以及 (v i )乳製品。將這些樣本合併為 100 個混合樣本，
並分析 24 種多溴聯苯醚同系物的含量。有關的化驗分析工作由政府化驗
所進行。  
 
 根據中學生的食物消費量數據和個別食物的多溴聯苯醚含量，綜合

得出他們每日從個別食物攝入多溴聯苯醚的分量。以每日攝入量的平均

值和第 95 百分位的數值分別作為攝入量一般和攝入量高的數值。  
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結果  
 
 這項研究顯示，經測試的動物源性食物樣本全部都檢測到多溴聯苯

醚，檢出的多溴聯苯醚同系物主要是 BDE-47 和 BDE-209。同一個類別
的食物，多溴聯苯醚的總含量差別很大。按每克食物的鮮重計算，魚的

多溴聯苯醚含量介乎 13 至 6 600 皮克，海產及海產製品 (魚除外 )介乎 15
至 1 200 皮克，肉類及肉類製品介乎 23 至 3 500 皮克，家禽介乎 68 至
670 皮克，蛋介乎 280 至 800 皮克，乳製品則介乎 12 至 480 皮克。  
 
 按鮮重計算，魚的多溴聯苯醚含量最高，是中學生從膳食攝入多溴

聯苯醚的主要來源，佔他們從動物源性食物攝入多溴聯苯醚總量的

38.5%。  
 
 按每公斤體重計算，攝入量一般的中學生每日從動物源性食物攝入

多溴聯苯醚的分量估計為 2.6 納克，攝入量高的中學生則為 6.4 納克。
聯合國糧食及農業組織／世界衞生組織聯合食品添加劑專家委員會認

為，按每公斤體重計算，實驗動物每日攝入毒性較高的多溴聯苯醚同系

物少於約 100 微克，不會造成不良影響。這項研究以暴露限值評估中學
生從膳食攝入多溴聯苯醚對健康構成的風險。暴露限值的計算是將對實

驗動物造成不良影響的劑量除以從食物攝入多溴聯苯醚的估計分量。暴

露限值越低，公眾健康的風險越高。計算得出的暴露限值 (攝入量一般的
中學生為 38 000，攝入量高的則為 16 000)顯示，中學生攝入多溴聯苯醚
的估計分量遠低於對實驗動物造成不良影響的劑量。  
 
結論及建議  
 
 根據現有數據，以及考慮到所有內在的變數和局限，中心得出的結

論是中學生從動物源性食物攝入多溴聯苯醚對健康帶來的風險，不會引

致公眾健康和食物安全問題。  
 
給消費者的建議  
 
 現時有關動物源性食物的多溴聯苯醚含量數據有限，並無足夠理據

更改一般的健康飲食建議。市民應保持均衡飲食，以免因只進食某幾類

食物而攝入過量化學污染物。此外，多溴聯苯醚通常積聚在動物脂肪內。

為減少從膳食攝入多溴聯苯醚，市民應進食低脂食品，切去肉類和肉類

製品的脂肪，減少使用動物脂肪配製食物，以及採用低脂的烹調方法。
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給業界的建議  
 
 業界應遵從優良務農規範和優良製造規範，例如避免讓動物接觸如

發泡膠、隔熱物和其他阻燃物料等含多溴聯苯醚的物品；向可靠供應商

採購食物；以及妥善保存貨源資料，以便在需要時追溯源頭。  
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風險評估研究  －  
 
動物源性食物的多溴聯苯醚含量  

 
目的  
 
 這項研究的目的在於檢測動物源性食物的多溴聯苯醚含量，估計香港

中學生可能從動物源性食物攝入多溴聯苯醚的情況，以及評估多溴聯苯醚

對健康帶來的風險。  
 
背景  
 
2 .  多溴聯苯醚是一組人為產生的化學品，包括 209 種結構相近的化學品
或同系物。這類物質廣泛用於消費品／商品 (例如塑膠、聚氨酯泡沫塑料及
紡織品 )，以提高產品的耐火程度。 1 由於多溴聯苯醚可能會影響人類健康

和環境，因此現時備受關注。  
 
3 .  多溴聯苯醚是二十世紀六十年代開始生產的化學品，通常作商業用途

的主要有五溴聯苯醚、八溴聯苯醚和十溴聯苯醚三種。五溴聯苯醚主要用

於製造聚酯和軟質聚氨酯泡沫塑料，而製成物料所含的阻燃劑成分按重量

計可高達 30%。八溴聯苯醚主要用於熱塑樹脂 (特別是丙烯腈－丁二烯－苯

乙烯塑料 )，其含量按重量計可高達 12%。十溴聯苯醚用於各種塑膠聚合物，
例如聚氯乙烯、聚碳酸脂及耐衝擊的聚苯乙烯，並用作紡織品 (如商用家
具、汽車布料、地毯等 )的背面塗層。 1  

 
4 .  多溴聯苯醚是普遍存在於環境中的污染物，持久性強，不易分解，可

長時間存留在環境，容易在生物體內積聚。由於八溴聯苯醚和十溴聯苯醚

符合持久性有機污染物的基本特性，有關方面現正根據《關於持久性有機

污染物的斯德哥爾摩公約》對這兩種物質進行審議。 2、 3  

 
5 .  多溴聯苯醚會在生產、應用及／或棄置的過程中釋出，存留在環境中。

多溴聯苯醚具親脂性，會積存在動物脂肪內，並會通過食物鏈在生物體內

積聚。現有資料顯示，室內空氣、家居灰塵和食物 (包括母乳 )是人類攝入多
溴聯苯醚的主要來源。 1 最近一項就美國人進行的綜合研究發現，他們主要

從家居灰塵而非食物攝入多溴聯苯醚，攝入途徑與其他持久性有機污染物

不同，估計他們從家居灰塵攝入多溴聯苯醚的分量佔總攝入量的 82%。 4

海外研究發現，人體樣本 (血液、組織及母乳 )的多溴聯苯醚總含量在過去
30 年上升逾百倍，大約每五年增加一倍。 5 不過，瑞典最近進行的研究發
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現，母乳的多溴聯苯醚含量下降，相信是由於瑞典減少使用含多溴聯苯醚

的產品所致。 6、 7  
 
6 .  為釋除人們對多溴聯苯醚可能影響食物安全的疑慮，食物安全當局曾

就食物含多溴聯苯醚進行毒性評估和膳食調查。二零零五年，聯合國糧食

及農業組織／世界衞生組織聯合食品添加劑專家委員會 (下稱 “專家委員會 ”)
曾進行有關多溴聯苯醚的安全評估。 1 此外，多個國家 (例如澳洲 )的食物當
局也對食物的多溴聯苯醚含量進行研究。 8  
 
7 .  至於香港，根據環境保護署 (下稱 “環保署 ”)的資料，后海灣和維多利亞
港沉積物的多溴聯苯醚含量較高，可能是由於污水排放、市區徑流和地區

污染所致。沉積物所含的多溴聯苯醚同系物主要是十溴聯苯醚，佔多溴聯

苯醚總量的 80% 至 90%。至於毒性較高的五溴聯苯醚和八溴聯苯醚，在沉
積物的含量屬低水平，按乾重計算，介乎每公斤 0.1 至 1.2 微克。 9  

 
8 .   電子廢物和生產溴化阻燃劑可引致多溴聯苯醚的污染。一項研究發
現，珠江三角洲內河徑流沉積物樣本的多溴聯苯醚含量，相對全球的水生

環境來說，屬高水平。 1 0 此外，研究發現，來自香港沿岸水域的青口樣本

及本地街市的魚樣本，多溴聯苯醚含量較高。 1 1、 1 2 由於並無有關香港市民

從膳食攝入多溴聯苯醚的數據，所以難以確定多溴聯苯醚對市民健康帶來

的風險。因此，有需要就動物源性食物的多溴聯苯醚含量進行研究，以評

估香港的情況。  
 
毒性和對健康的影響  
 
9.  專家委員會 1、澳洲政府的國家工業化學品通知與評估計劃 1 3、歐洲委

員會 1 4 - 1 6 及美國環境保護局 (下稱 “美國環保局 ”)1 7 - 2 2 曾評估多溴聯苯醚的

毒性。有關多溴聯苯醚的毒性資料，現簡述如下： 

 

動力學及新陳代謝  
 
10.  動物研究顯示，個別四溴至六溴的聯苯醚同系物容易口服吸收，然後
滲入母乳。多溴聯苯醚的吸收量與母體聯苯醚的溴化程度有直接關係；一

般來說，溴化程度越高，生物利用度就越低。 1 
 
11.  多溴聯苯醚的新陳代謝過程包括羥基化和甲氧基化作用，溴化程度較
高的同系物則包括氧化脱溴作用。大鼠主要經由糞便排出多溴聯苯醚，但

成年小鼠卻可經由尿液排出 BDE-47(四溴化 )。這種同系物排出體外的途徑
不同，所以在齧齒動物體內的半衰期亦有分別。雖然有關人體藥物代謝動
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力學的資料有限，但根據觀察所得，人體組織的多溴聯苯醚含量與日俱增，

可見這類物質經人體吸收後會在體內積聚。以大鼠的研究結果推斷，個別

四溴至六溴的聯苯醚同系物在人體內的半衰期估計可達數年 1、 1 3． 1 4。  
 

急性毒性  
 
12. 以齧齒動物來說，多溴聯苯醚混合物的急性毒性低。急性毒性的標準
測試結果顯示，按每公斤體重計算，如齧齒動物攝入十溴聯苯醚和八溴聯

苯醚的劑量為數克，不會造成明顯影響，但如攝入同樣高劑量的五溴聯苯

醚，則會造成一定影響 (包括死亡率上升、出現行為病徵，以及產生肉眼病
理變化 )。 1 按每公斤體重計算，五溴聯苯醚的口服半數致死量，介乎 2 640
至 6 200 毫克。 1、13 
 
慢性毒性  
 
13.  五溴聯苯醚和八溴聯苯醚會令實驗動物的肝臟腫大，這可能與肝臟微
粒體酵素活性增強有關。多項研究發現，多溴聯苯醚會影響實驗動物的發

育 (尤其是腦部和生殖器官 )、改變神經行為的發育和干擾甲狀腺素 (甲狀腺
激素 )的水平。 1、 1 3． 1 4  
 
14. 迄今沒有多溴聯苯醚對人體影響的流行病學研究。關於這類物質對人
體的整體影響，現有資料不多。雖然有幾項研究探討人體甲狀腺激素水平

與血清中多溴聯苯醚含量的關係，但未能確立兩者的關係。 1、13． 1 4  

 
基因毒性  
 
15. 大部分體外基因毒性測試的結果和體內測試所得的有限數據均顯示，
多溴聯苯醚的混合物及個別同系物不含基因毒性。 1． 1 4． 1 5． 1 6  
 
致癌性  
 
16.  一九九九年，世界衞生組織 (下稱 “世衞 ”)轄下的國際癌症研究機構把十
溴聯苯醚列為在會否令人類患癌方面未能分類的物質 (第 3 類 )，但沒有就五
溴聯苯醚和八溴聯苯醚的致癌性進行評估。 2 3  澳洲的國家工業化學品通知
與評估計劃指出，沒有足夠資料證明商用的五溴聯苯醚和八溴聯苯醚會致

癌。 1 3  一九九零年，美國環保局認為，只有零星證據證明十溴聯苯醚會令
動物出現肝腫瘤，但在人類方面則沒有數據進行評估，因此把十溴聯苯醚

列為有機會令人類患癌的物質。 2 2  
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安全參考值  
 
專家委員會  
 
17.  二零零五年，專家委員會指出，目前並無足夠數據釐定多溴聯苯醚的
安全參考值。不過，專家委員會認為，根據有限的毒性數據，按每公斤體

重計算，如齧齒動物每日攝入毒性較高 [溴化程度較低 ]的多溴聯苯醚同系物
少於約 100 微克，不會造成不良影響。 1  
 
美國環保局  
 
18.  另一方面，美國環保局根據五溴聯苯醚在實驗動物誘發肝酵素的最大
無不良作用劑量 (即每日每公斤體重 1.77 毫克 )，以及不確定系數 1 000，把
五溴聯苯醚的長期口服參考劑量定為每日每公斤體重 0.002 毫克。 1 7  美國

環保局亦根據八溴聯苯醚在實驗動物誘發肝酵素的最大無不良作用劑量

(即每日每公斤體重 2.51 毫克 )，以及不確定系數 1 000，把八溴聯苯醚的長
期口服參考劑量定為每日每公斤體重 0.003 毫克。 1 8  
 
19.  至於個別同系物，美國環保局根據 BDE-47 和 BDE-99 引致神經行為
效應的基準劑量可信限的低側值，把 BDE-47 和 BDE-99 的長期攝入參考劑
量定為每日每公斤體重 0.0001 毫克 1 9、 2 0；另根據引致神經行為效應的最大

無不良作用劑量，把 BDE-153 和 BDE-209 的長期攝入參考劑量分別定為
每日每公斤體重 0.0002 毫克及 0.007 毫克。 2 1、 2 2  
 
對多溴聯苯醚的規管  
 
20.  目前，香港或國際間均沒有制定食物中多溴聯苯醚含量的法定限

值。在製造和使用含多溴聯苯醚產品方面，一些發達國家已採取行動，規

管有關的攝入情況。例如歐洲聯盟自二零零四年八月起，已全面禁止產品

使用五溴聯苯醚和八溴聯苯醚 2 4，並在二零零六年七月底前逐步禁止在電

子產品使用十溴聯苯醚 2 5。澳洲政府則採取防患未然的做法，自二零零七

年起禁止進口及／或在國內製造八溴聯苯醚 (用作化驗分析的檢測標準除
外 )和五溴聯苯醚。2 6  美國環保局與美國唯一的五溴聯苯醚和八溴聯苯醚製
造商達成自願性協議，該公司已根據協議在二零零四年年底前停止生產這

些化學品。2 7  至於香港，環保署沒有具體法規，規管環境中的多溴聯苯醚。

不過，該署在二零零五年已把多溴聯苯醚列入海床底泥有毒物質的監察名

單內。此外，無用的多溴聯苯醚屬化學廢物，受《廢物處置條例》規管。  
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研究範圍  
 
21.  為評估中學生從動物源性食物攝入多溴聯苯醚的情況，這項研究檢測
六大類食物，即 ( i )魚； ( i i )海產及海產製品 (魚除外 )； ( i i i )肉類及肉類製品；
( iv)家禽； (v)蛋；以及 (vi)乳製品。我們根據上述各類食物的多溴聯苯醚含
量和本地食物消費量模式，選出相關食物進行研究。  
 
研究方法  
 
抽取樣本  
 
22.  抽取樣本的工作於二零零八年五月至八月進行。我們從本港市面收集
了上述六類食物合共 300 個樣本。我們根據食物環境衞生署在二零零零年

就本港中學生進行的食物消費量調查所得結果 2 8，以及食物含多溴聯苯醚

的可能性，選出抽樣的食物。我們從不同來源就每種食物隨機抽取三個樣

本，然後把該三個樣本合併為一個混合樣本，進行化驗分析。  
 

化驗分析  
 
23.  化驗分析工作由政府化驗所負責。所有樣本都是以購買時的狀態進行
分析。化驗人員把樣本可食用的部分均質化或拌勻，秤出足夠的重量 (介乎
1 至 150 克，視乎食物樣本的基質而定 )，然後加入定量的硫酸鈉和九種多
溴聯苯醚同系物的穩定同位素 (碳 -13)內標，再加入二氯甲烷和己烷 (比例為
一比一 )的混合物。樣本再次均質化後，注入酸化的矽膠柱，進行脫水、脫
脂和提取程序。  
 
 
24.  樣本的溶劑揮發後，以小型矽膠柱淨化濃縮的樣本提取物，然後進行
碳柱分層程序。含多溴聯苯醚同系物的分層部分以真空揮發的方式濃縮，

然後用矽膠柱和氧化鋁柱進一步淨化，再用氮氣吹乾洗出液，最後把剩餘物

重新溶於 20微升以壬烷為溶劑的碳 -13同位素回收率標樣物。  

 
25.  這 20 微升的最後提取物以氣相色譜／高分辨質譜聯用儀進行分析。首
先以氣相色譜儀分離分析物，然後利用高分辨質譜儀以相等於或大於 5 000
分解度的選擇離子偵察法作檢測。每個分析物的身份，要跟校準標樣物中

相應的化合物的保留時間、質量以及兩個準確質量電荷比的離子豐量比率

作比較來確定。  
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26.  這項研究合共分析了 24種同系物 (包括三溴聯苯醚、四溴聯苯醚、五溴
聯苯醚、六溴聯苯醚、七溴聯苯醚、八溴聯苯醚、九溴聯苯醚和十溴聯苯

醚 )，有關資料載於表 1。由於這些同系物常見於食物和環境中，加上有確認 
的分析方法，所以選定這些同系物進行檢測。BDE-17、BDE-28、BDE-47、
BDE-66、BDE-77、BDE-85、BDE-99、BDE-100、BDE-119 和 BDE-126 的
報告限為每克 0.25 皮克； BDE-49/71、 BDE-138、 BDE-153、 BDE-154、
BDE-156、BDE-183、BDE-184、BDE-191、BDE-196 和 BDE-197 為每克 0.50
皮克；BDE-206、BDE-207 和 BDE-209 則為每克 1.25 皮克。至於脂肪含量，
報告限為 0.5% (按重量比計算 )。樣本以鮮重 (整體重量 )分析，含量則以皮
克／克 (萬億分比 )表示。  
 
27.  這項研究以同位素稀釋技術檢測多溴聯苯醚同系物 BDE-28、BDE-47、
BDE-99、BDE-153、BDE-154、BDE-183、BDE-197、BDE-207 和 BDE-209
的含量，並以內標物技術檢測其他多溴聯苯醚同系物的含量。在特定實驗

條件下，多溴聯苯醚同系物 BDE-49 和 BDE-71 的色譜峯未能完全分離，因

此這兩種同系物的含量以一個總數表示。把上述 24 種經測試同系物的含量
加起來，便計算出多溴聯苯醚的總含量。  
 
表 1：經分析的多溴聯苯醚同系物  
 
同系物編號  溴取代模式  

BDE-17 2,2’ ,4  —  三溴聯苯醚  

BDE-28 2,4,4’  —  三溴聯苯醚  

BDE-47 2,2’ ,4 ,4’  —  四溴聯苯醚  

BDE-49 2,2’ ,4 ,5’  —  四溴聯苯醚  

BDE-66 2,3’ ,4 ,4’  —  四溴聯苯醚  

BDE-71 2,3’ ,4’ ,6  —  四溴聯苯醚  

BDE-77 3,3’ ,4 ,4’  —  四溴聯苯醚  

BDE-85 2,2’ ,3 ,4 ,4’  —  五溴聯苯醚  

BDE-99 2,2’ ,4 ,4’ ,5  —  五溴聯苯醚  

BDE-100 2,2’ ,4 ,4’ ,6  —  五溴聯苯醚  

BDE-119 2,3’ ,4 ,4’ ,6  —  五溴聯苯醚  

BDE-126 3,3’ ,4 ,4’ ,5  —  五溴聯苯醚  

BDE-138 2,2’ ,3 ,4 ,4’ ,5’  —  六溴聯苯醚  
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BDE-153 2,2’ ,4 ,4’ ,5 ,5’  —  六溴聯苯醚  

BDE-154 2,2’ ,4 ,4’ ,5 ,6’  —  六溴聯苯醚  

BDE-156 2,3,3’ ,4 ,4’ ,5  —  六溴聯苯醚  

BDE-183 2,2’ ,3 ,4 ,4’ ,5’ ,6  —  七溴聯苯醚  

BDE-184 2,2’ ,3 ,4 ,4’ ,6 ,6’  —  七溴聯苯醚  

BDE-191 2,3,3’ ,4 ,4’ ,5’ ,6  —  七溴聯苯醚  

BDE-196 2,2’ ,3 ,3’ ,4 ,4’ ,5 ,6  —  八溴聯苯醚  

BDE-197 2,2’ ,3 ,3’ ,4 ,4’ ,6 ,6’  —  八溴聯苯醚  

BDE-206 2,2’ ,3 ,3’ ,4 ,4’ ,5 ,5’ ,6  —  九溴聯苯醚  

BDE-207 2,2’ ,3 ,3’ ,4 ,4’ ,5 ,6 ,6’  —  九溴聯苯醚  

BDE-209 2,2’ ,3 ,3’ ,4 ,4’ ,5 ,5’ ,6 ,6’  —  十溴聯苯醚  

 
食物消費量數據  
 
28.  這項研究採用的食物消費量數據，摘錄自食物消費量調查。該項調查
以分層三段抽樣法進行，抽樣範圍差不多遍及全港所有中學，當中包括 472
間中學，超過 38 萬名學生。參與調查的學生共有 967 人，分別來自 27 間
中學。學校的回應率為 77%，學生則為 96%。這些學生的平均體重是 52.0
公斤。  
 
估計膳食攝入量  
 
29.  我們根據食物消費量數據和個別食物的多溴聯苯醚含量，綜合得出中
學生每日從個別食物攝入多溴聯苯醚的分量。我們把中學生從各種食物攝

入的多溴聯苯醚的分量相加，便得出其總攝入量。我們以每日攝入量的平

均值和第 95 百分位的數值分別作為攝入量一般和攝入量高的數值。  
 
30.  我們以專家委員會採用的數值 (每日每公斤體重 100 微克 )比較中學生
從動物源性食物攝入多溴聯苯醚的估計分量，計算有關的暴露限值。  
 
結果  
 
食物的多溴聯苯醚含量  
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31.  我們共檢測了 100 種食物的多溴聯苯醚含量。各類食物的測試結果載
於表 2，而各個混合食物樣本的測試結果則載於附件。  

 
表 2：按每克食物的鮮種計算，各類食物的多溴聯苯醚總含量 (皮克 )  
 
 樣本數目  平均值  範圍  

魚  44 920 13 至 6 600 

海產及海產製品

(魚除外 )  
17 190 15 至 1 200 

肉類及肉類製品  26 330 23 至 3 500 

家禽  5  260 68 至 670 

蛋  3  490 280 至 800 

乳製品  5  140 12 至 480 

總數  100   

 
註：檢測結果取至兩個有效數字。  
 
32.  根據世衞就如何評估食物中低含量污染物提出的建議 2 9，如有 60% 或
以下的測試結果低於檢測限，所有低於檢測限的測試結果全部設定為檢測

限的一半。這項研究的測試結果顯示， 42% 的樣本 “檢測不到 ”多溴聯苯醚
同系物 (低於報告限 )。我們在計算每個樣本的多溴聯苯醚同系物含量和估計
總膳食攝入量時，把低於報告限的分析值定為報告限的一半。  
 
33.  各類食物全部都檢測到多溴聯苯醚。同一個類別的食物，多溴聯苯醚
的總含量差別很大，即使同一種食物，多溴聯苯醚的含量差異亦可大。研

究發現，按每克食物的鮮重計算，生魚混合樣本的多溴聯苯醚含量達 6 700
皮克，其他三個個別樣本的重複測試結果平均只為 300 皮克。含量差異可
能是由於生魚樣本的飼料和養殖環境受污染程度不同所致。附件所載的生

魚樣本多溴聯苯醚含量 (每克 3 400 皮克 )是混合樣本和個別樣本的平均含
量。  
 
34.  按鮮重計算，魚的多溴聯苯醚平均和最高總含量明顯較其他類別食物
為高。按每克食物的鮮重計算，魚的多溴聯苯醚含量介乎 13 至 6 600 皮克，
其中以銀鱈魚 (6  600 皮克 )、鮫魚 (3  600 皮克 )、生魚 (3  400 皮克 )、紅鮋 (2 900
皮克 )、三文魚 (2  300 皮克 )和梭羅魚 (2  200 皮克 )的含量較高。魚的多溴聯
苯醚含量受多種因素影響，因此難以確定海魚還是淡水魚的含量較高。  
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35.  多溴聯苯醚屬脂溶性，生物的脂肪含量越高，體內積存的多溴聯苯醚
就越多。不過，以這項研究測試的各種魚來說，脂肪與多溴聯苯醚兩者的

線性關係並不明顯 ( r=0.46)，可見魚的多溴聯苯醚含量可能受生活環境、品
種、食物、年齡和新陳代謝等其他因素影響。  
 
36.  除魚以外，其他食物樣本中只有叉燒的多溴聯苯醚含量較高 (每克 3 500
皮克 )。這項研究測試的其他豬肉製品 (包括高脂的豬肉製品 )的多溴聯苯醚
含量不高，叉燒的含量較高可能是由於個別豬隻的飼料和飼養環境受污染

所致；另外，亦不能排除豬肉在加工過程中受到含多溴聯苯醚的物質污染。 
 
多溴聯苯醚同系物的分布情況  
 
37.  每類食物按鮮重分析得出的多溴聯苯醚同系物的分布情況，載於圖 1
至圖 6，而個別食物樣本的多溴聯苯醚同系物的分布情況，則載於附件。生
物體內含有的多溴聯苯醚同系物，最常見的主要是 BDE-47、 BDE-99、
BDE-100、BDE-153 及 BDE-154。 1 另一方面，近期一些文獻顯示，某些食

物 (例如乳製品和肉類製品 )檢測到的多溴聯苯醚同系物主要是 BDE-209，這
種商業生產的物質，目前用於塑膠聚合物和紡織品。 8、 3 0  
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圖 1：按每克鮮重計算，魚的多溴聯苯醚同系物含量平均值 (皮克 )的分布情
況  
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圖 2：按每克鮮重計算，海產和海產製品 (魚除外 )的多溴聯苯醚同系物含量
平均值 (皮克 )的分布情況  
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圖 3：按每克鮮重計算，肉類和肉類製品的多溴聯苯醚同系物含量平均值 (皮
克 )的分布情況  
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圖 4：按每克鮮重計算，家禽的多溴聯苯醚同系物含量平均值 (皮克 )的分布
情況  
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圖 5：按每克鮮重計算，蛋的多溴聯苯醚同系物含量平均值 (皮克 )的分布情
況  
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圖 6：按每克鮮重計算，乳製品的多溴聯苯醚同系物含量平均值 (皮克 )的分
布情況  
 
 
38.  這 項 研 究 顯 示 ， 本 港 食 物 含 有 的 多 溴 聯 苯 醚 同 系 物 似 乎 主 要 是
BDE-47(四溴化 )和 BDE-209(十溴化 )。在大部分魚、海產及海產製品中，
BDE-47 的含量最高。此外，這兩類食物的 BDE-100、BDE-154 和 BDE-209
含量亦較高。至於肉類及肉類製品、家禽、蛋及蛋製品和乳製品，檢出的

多溴聯苯醚同系物主要是 BDE-209。水生和陸上生物的多溴聯苯醚分布情
況不同，其中一個原因是溴化程度較高的同系物 BDE-209 分子較大，在水
生生物體內的生物利用度可能較低。 3 1  
 
39.  這項研究所得魚、肉類和乳製品的多溴聯苯醚同系物的分布情況，與
澳洲和美國的研究結果相若。 8、 3 0 個別肉類、家禽、蛋和乳製品樣本的多

溴聯苯醚同系物的分布情況與其所屬食物類別的分布情況一致。不過，一

些魚和海產樣本的多溴聯苯醚分布情況與其所屬食物類別不同，檢出的同

系物主要是 BDE-209，而非 BDE-47，這可能是由於魚和海產樣本的品種及
生活環境不同所致。  
 
 
 
 

多
溴
聯
苯
醚
的
含
量
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比較香港與其他國家食物的多溴聯苯醚含量  
 
40.  表 3 比較香港與其他國家選定食物的多溴聯苯醚含量。本港食物的多
溴聯苯醚含量與其他國家的食物一致。不過，由於食物樣本、分析方法和

檢測的同系物數目不同，而且計算時所作的假設和數據匯報方式等亦有分

別，所以比較有關檢測結果時必須小心審慎。  
 
41.  根據本港一項由張桂宗等人進行的研究，二零零四年在街市抽取的魚
樣本，以每克濕重 (鮮重 )計算，多溴聯苯醚含量介乎 0.53 至 130 納克 (530
至 130 000 皮克 )。 1 2 雖然我們檢測的部分魚樣本的多溴聯苯醚含量與該項

研究的結果相若，但我們得出的魚樣本整體含量較低，按每克計算，介乎

13 至 6 600 皮克。含量差異可能是由於採樣時間與樣本品種、來源和數目
不同所致。最近一項研究顯示，取樣時間不同和選取作分析的魚體組織有

分別等因素可大大影響魚的多溴聯苯醚含量檢測結果。 3 2 
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表 3：按每克鮮重 (濕重 )計算，比較香港與其他國家選定食物的多溴聯苯醚
含量平均值 (皮克 )  
 
食物  按每克食物計算，多溴聯苯醚的含量平均值 (皮克 ) 

 香港  
檢測不到= 
報告限的一半  

澳洲 8 
檢測不到= 
定量限的一半

美國 30  

檢測不到= 
檢測限的一半  

西班牙 33 
檢測不到= 
定量限的一半

鮮魚  920 190.3 1 120 553.5 

牛肉 ( 1 )  56 193.0 147.3 42 

豬肉 ( 2 )  126 699.4 131 172 

羊肉 ( 3 )   500 366.1 186 31 

雞肉 ( 4 )  108 287.1 206 10 

香腸 ( 5 )  220 358.5 918.2 不適用  

雞蛋  280 932.1 85 64 

全脂奶  16 36.9 7.9 24 

雪糕  480 118.9 171 不適用  

乳酪 ( 6 )  160 89.7 31.6 不適用  

 
註：  
1= 香港的牛肉樣本包括牛肉、牛腩及牛扒；澳洲的樣本是牛扒；美國的樣
本包括免治牛肉及牛柳；西班牙的樣本包括牛肉及牛肉製品。  

2= 香港的豬肉樣本包括豬扒、瘦豬肉、五花腩、豬頸肉及排骨；澳洲的樣
本是燒豬扒；美國的樣本包括豬肉及免治豬肉；西班牙的樣本是豬肉及

豬肉製品。  

3= 香港的羊肉樣本是羊肉片；澳洲的樣本是燒羊扒 (里脊肉 )；美國的樣本
是免治羊肉；西班牙的樣本是羊肉。  

4= 香港的雞肉樣本包括雞胸、雞翼及雞脾；澳洲的樣本是雞胸；美國的樣
本包括雞胸及免治雞肉；西班牙的樣本是雞肉。  

5= 香港的香腸樣本包括紅腸及香腸；澳洲的樣本是牛肉腸；美國的樣本包
括豬肉腸、香腸及維也納香腸。  

6= 美國的乳酪樣本是低脂的。  

香港的研究結果取至兩個有效數字。  
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食物消費量數據 

 

42.  六類食物的食物消費量數據載於表 4。  
 
表 4：中學生食物消費量模式 
 

食物類別 每日平均消費量(克) 

魚  53.6 

海產及海產製品 (魚除外 )  70.9 

肉類及肉類製品  100.4 

家禽  80.4 

蛋  14.6 

乳製品  142.2 

 
從膳食攝入多溴聯苯醚的情況 

 

43.  按每公斤體重計算，攝入量一般的中學生每日從動物源性食物攝入多
溴聯苯醚的分量，估計為 2.6 納克。“魚 ”是中學生從膳食攝入多溴聯苯醚的
主要來源，其次是 “肉類及肉類製品 ”，分別佔他們從動物源性食物攝入多
溴聯苯醚總量的 38.5% 和 23.5%。中學生從不同類別食物攝入多溴聯苯醚
的情況載於圖 7。  
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Fish (38.5%)

Seafood and their
products (11.5%)

Meat and their
products (23.5%)

Poultries (8.5%)

Eggs (4.2%)

Dairy products
(13.8%)

 

圖 7：  攝入量一般的中學生從動物源性食物攝入多溴聯苯醚的主要來源  
 
44.  我們對攝入量較高的中學生作進一步分析，評估他們可能面對的風
險。我們根據中學生從膳食攝入多溴聯苯醚的分量，以第 95 百分位的數值
作為攝入量高的數值，按每公斤體重計算，每日攝入量估計為 6.4 納克。  
 
45.  按每公斤體重計算，每日從膳食攝入多溴聯苯醚的分量，現時估計約
為 4 納克。 1 此外，近期的研究顯示，按每公斤體重計算，澳洲的成年人每

日從膳食攝入多溴聯苯醚的分量為 1 至 132 納克 8，美國為 0.9 至 1.2 納  
克 3 2，西班牙則為 1.2 至 1.4 納克 3 3。另一方面，根據張桂宗等人的研究，

香港市民每日單從魚攝入多溴聯苯醚的分量估計為 311 至 1 677 納克 1 2，假

設成年人平均體重為 60 公斤，按每公斤體重計算，每日攝入量相等於 5.2
至 28.0 納克。我們估計，市民從動物源性食物攝入多溴聯苯醚的分量 (按每
公斤體重計算，每日 2.6 至 6.4 納克 )，與海外的研究結果相若，但較張桂
宗等人的研究結果為低。本港和海外研究得出的多溴聯苯醚估計攝入量載

於表 5。  
 

乳製品(13.8%) 

蛋(4.2%)

家禽(8.5%) 

肉類及肉類製品  

(23.5%) 海產及海產製品(魚除外 )  

(11.5%) 

魚(38.5%) 
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表 5：比較本港和海外研究得出的多溴聯苯醚估計攝入量  
 

 
從膳食攝入多溴聯苯醚的分量  

(按每公斤體重計算，每日攝入量 (納克 ) )  

香港 (食物安全中心 )  
2.6 至 6.4 a  
中學生  

澳洲 8  

上限  49 至 132 ( 1 )  
中間  25 至 67 ( 2 )  
下限  1 至 4 ( 3 )  

十九歲以上人士  

美國 3 0  
0.9 至 1.2 
成年人  

西班牙 3 3  
1.2 至 1.4 
成年人  

香港 (張桂宗等人 )  
5.2 至 28 b． ( 4 )  
成年人  

 
註 :  
a :  單從動物源性食物攝入的分量  
b :  單從類攝入的分量  
(1)：低於定量限 (即檢測不到 )的測試結果均設定為定量限。  
(2)：低於定量限的測試結果均設定為定量限的一半。  
(3)：低於定量限的測試結果均設定為零。  
(4)：張桂宗等人估計香港市民每日從魚攝入多溴聯苯醚的分量為 311 至

1 677 納克。估計的攝入分量是假設成人平均體重為 60 公斤而得出。 
 
46.  由於並無足夠數據釐定多溴聯苯醚的每周或每月可容忍攝入量，因此
以暴露限值來評估中學生從動物源性食物攝入多溴聯苯醚對健康帶來的風

險。暴露限值的計算是將對實驗動物造成不良影響的劑量除以從食物攝入

多溴聯苯醚的估計分量。暴露限值越低，公眾健康的風險越高。專家委員

會指出，根據有限的毒性數據，按每公斤體重計算，齧齒動物每日攝入毒

性較高的多溴聯苯醚同系物少於約 100 微克，不會造成不良影響。我們以
這個數值 (每日每公斤體重 100 微克 )為基礎，釐定多溴聯苯醚的暴露限值。
按每公斤體重計算，攝入量一般的中學生每日從動物源性食物攝入多溴聯

苯醚的分量估計為 2.6 納克，攝入量高的中學生則為 6.4 納克。因此，攝入
量一般的中學生的暴露限值為 38 000(每日每公斤體重 100 微克 x 1 000／
2.6 納克 )，攝入量高的中學生則為 16 000(每日每公斤體重 100 微克 x 
1 000／ 6.4 納克 )。這些暴露限值顯示，攝入量一般及攝入量高的中學生從
動物源性食物攝入多溴聯苯醚的估計分量，不會引致健康問題。  
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表 6：攝入量一般和攝入量高的中學生從膳食攝入多溴聯苯醚的暴露限值  
 

根據專家委員會估計，不會對齧

齒動物造成不良影響的劑量  
(按每公斤體重計算，  
每日的劑量 (微克 ))  

攝入量一般的  
中學生  

攝入量高的  
中學生  

少於 100 38 000 16 000 

 
註：研究結果取至兩個有效數字。  

 
討論  
 
47.  這項研究顯示，經測試的動物源性食物樣本全部檢測到多溴聯苯

醚。同一個類別的食物，多溴聯苯醚的總含量差別很大。除脂肪含量外，

生物的品種、棲息地、食物、年齡和新陳代謝等其他因素亦可能會影響體

內的多溴聯苯醚含量。這項研究所得的多溴聯苯醚含量和估計從膳食攝入

多溴聯苯醚的分量，與其他國家的研究結果相若。 9、 3 0、 3 3 按鮮重計算，魚

的多溴聯苯醚含量最高，是中學生從膳食攝入多溴聯苯醚的主要來源。  
 
48.  根據攝入量一般和攝入量高的中學生的暴露限值，中學生從動物源性
食物攝入多溴聯苯醚的估計分量 (按每公斤體重計算，分別為每日 2.6納克和
6.4納克 )遠低於多溴聯苯醚不會對動物造成不良影響的劑量 (按每公斤體重
計算，每日少於 100微克 )，兩者的數值相差逾萬倍。因此，中學生從動物
源性食物攝入多溴聯苯醚，不會引致公眾健康和食物安全的問題。  
 
49.  近期一項有關南中國居民的研究顯示，他們體內的多溴聯苯醚含量不
超出歐洲研究所得的含量範圍。 3 4  然而，多溴聯苯醚是一種阻燃劑，持久
性強，不易分解，而且可在生物體內積聚，如不減少生產和應用，預計食

物和人體內的多溴聯苯醚含量將會增加。因此，長期監察食物的多溴聯苯

醚含量，對本港市民的健康十分重要。  
 
研究的局限  
 
50.  雖然這項研究採用了 100 個混合樣本，但如果可以就每種食物抽取更
多樣本化驗，便能更準確地評估個別食物的多溴聯苯醚平均含量。不過，

採樣多寡須考慮所需資源和擬包括的食物種類數目。這項研究未能測試所

有含多溴聯苯醚的食物，因此可能會低估從膳食攝入多溴聯苯醚的分量。  
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51.  由於可用資源有限，我們只能以食物購買時的狀態進行分析。除一些
即食肉類製品和乳製品外，大部分食物樣本是未經烹煮的。研究顯示，一

般烹調過程不會產生多溴聯苯醚或令多溴聯苯醚流失。不過，按鮮重計算，

食物的多溴聯苯醚含量估計會因脂肪和水分含量增減而有所改變。1 多溴聯

苯醚主要積存在食物的脂肪，例如魚的脂肪組織，烹煮食物可能會減低多

溴聯苯醚的含量，但現時並無這方面的數據。  
 
52.  收集食物消費量數據的方法，或會影響評估從膳食攝入多溴聯苯醚的
準確程度。食物消費量調查採用食物頻率問卷，收集中學生食物消費量模

式的資料。雖然問卷內容十分全面，但始終未能涵蓋每一種食物，當中有

些食物可能與多溴聯苯醚的攝入量有關，例如問卷包括中學生進食魚的整

體消費量數據，但沒有每種魚及海產的消費量模式資料。此外，我們現時

只有中學生食物消費量模式的數據。  
 
結論及建議  
 
53.  根據現有數據，以及考慮到所有的內在變數和局限，中心得出的結論
是中學生從動物源性食物攝入多溴聯苯醚對健康帶來的風險，不會引致公

眾健康和食物安全問題。  
 
54.  現時有關動物源性食物的多溴聯苯醚含量數據有限，並無足夠理據更
改一般的健康飲食建議。市民應保持均衡飲食，以免因只進食某幾類食物

而攝入過量化學污染物。此外，多溴聯苯醚與其他持久性有機污染物一樣，

通常積聚在動物的脂肪內。為減少從膳食攝入多溴聯苯醚，市民應進食低

脂食品，切去肉類及肉類製品的脂肪，減少使用動物脂肪配製食物，以及

採用低脂的烹調方法。  
 
55.  業界應遵從優良務農規範和優良製造規範，例如避免讓動物接觸如發
泡膠、隔熱物和其他阻燃物料等含多溴聯苯醚的物品；向可靠供應商採購

食物，以及妥善保存貨源資料，以便在需要時追溯源頭。  
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附件：按鮮重計算，食物的多溴聯苯醚含量 (皮克／克 )及脂肪含量 (按重量比計算的百分比 )  
 
編號 食物樣本 BDE 

17 
BDE 

28 
BDE 

47 
BDE 
49/71 

BDE 
66 

BDE 
77 

BDE 
85 

BDE 
99 

BDE 
100 

BDE 
119 

BDE 
126 

BDE 
138 

BDE 
153 

BDE 
154 

BDE 
156 

BDE 
183 

BDE 
184 

BDE 
191 

BDE 
196 

BDE 
197 

BDE 
206 

BDE 
207 

BDE 
209 總計 脂肪 

百分比 

淡水魚 

1 大頭魚 1.7 5.7 25 11 0.43 
檢測

不到 
檢測

不到 0.46 2.9 0.30 0.29 
檢測

不到 
檢測

不到 5.2 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 2.3 2.6 17 78 
檢測 
不到 

2 鯰魚柳 0.40 5.5 38 12 6.2 0.72 0.79 24 5.5 0.71 
檢測

不到 0.73 9.1 5.2 
檢測

不到 9.7 0.51 0.50 6.9 8.2 23 37 180 380 
檢測 
不到 

3 白鯽 3.6 22 110 44 1.1 
檢測

不到 
檢測

不到 1.9 14 1.8 0.31 
檢測

不到 2.0 18 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 11 230 3.0 

4 白鱔 6.1 120 500 87 14 
檢測

不到 
檢測

不到 8.8 58 3.1 25 
檢測

不到 11 57 
檢測

不到 2.9 
檢測

不到 
檢測

不到 1.9 15 5.2 25 80 1 000 26 

5 鯿魚 15 82 260 100 12 5.0 
檢測

不到 4.6 25 4.6 2.7 
檢測

不到 19 56 
檢測

不到 7.7 9.7 
檢測

不到 3.3 27 9.5 18 77 740 8.7 

6 桂花魚 檢測

不到 0.34 10 0.81 0.31 
檢測

不到 
檢測

不到 2.0 0.46 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 1.6 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 18 38 2.3 

7 鯇魚 9.8 45 130 56 1.4 0.45 
檢測

不到 0.57 12 2.2 1.1 
檢測

不到 2.9 20 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 2.2 2.7 24 320 4.8 

8 烏頭 2.2 13 55 15 5.0 0.33 
檢測

不到 4.7 8.8 1.2 2.7 
檢測

不到 6.0 21 
檢測

不到 2.1 1.3 
檢測

不到 
檢測

不到 1.0 1.5 1.7 28 170 8.7 

9 加州鱸 16 38 220 120 26 3.4 
檢測

不到 21 32 5.4 0.51 
檢測

不到 11 34 
檢測

不到 0.73 1.4 
檢測

不到 0.67 0.50 2.8 5.1 15 560 2.6 

10 筍殼魚 檢測

不到 
檢測

不到 2.4 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 1.0 0.51 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 4.7 13 
檢測 
不到 

11 鯪魚 3.3 18 110 37 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 0.67 10 0.44 0.51 
檢測

不到 
檢測

不到 18 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 4.3 200 1.4 

12 黃鱔 檢測

不到 
檢測

不到 17 1.6 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 0.76 3.7 
檢測

不到 0.53 
檢測

不到 0.84 8.0 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 6.8 43 
檢測 
不到 

13 山斑魚 1.6 2.8 4.4 3.1 0.62 
檢測

不到 
檢測

不到 1.5 3.7 0.46 3.1 
檢測

不到 0.83 14 
檢測

不到 0.80 0.94 
檢測

不到 
檢測

不到 0.78 1.6 1.9 16 60 3.9 

14 生魚 2.7 24 190 56 9.8 1.3 
檢測

不到 3.1 25 3.6 1.9 
檢測

不到 4.6 26 2.1 1.8 0.96 
檢測

不到 8.2 5.1 230 170 2 700 3 400 3.3 

15 福壽魚 0.30 2.5 22 7.5 1.1 
檢測

不到 
檢測

不到 3.7 3.7 1.1 
檢測

不到 
檢測

不到 2.4 11 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 15 73 2.8 

海魚 

16 大眼雞 檢測

不到 8.9 140 32 15 3.2 
檢測

不到 40 25 8.4 0.48 
檢測

不到 14 29 
檢測

不到 4.1 
檢測

不到 
檢測

不到 1.0 2.0 4.5 5.7 44 370 1.0 

17 銀鱈魚 31 160 4 600 760 34 0.39 
檢測

不到 11 870 8.5 4.5 
檢測

不到 7.2 120 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 1.7 1.5 25 6 600 23 

18 九肚魚 6.3 16 140 41 10 0.71 
檢測

不到 8.6 16 1.4 0.38 
檢測

不到 3.6 11 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 5.0 3.5 39 300 
檢測 
不到 

19 芝麻斑 12 21 930 65 14 0.75 
檢測

不到 60 130 15 1.5 
檢測

不到 30 38 
檢測

不到 
檢測

不到 1.2 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 1.3 13 1 300 3.2 

20 多春魚 6.6 8.5 150 17 8.4 0.68 
檢測

不到 57 26 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 4.5 7.4 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 1.5 1.4 48 340 3.5 
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編號 食物樣本 BDE 
17 

BDE 
28 

BDE 
47 

BDE 
49/71 

BDE 
66 

BDE 
77 

BDE 
85 

BDE 
99 

BDE 
100 

BDE 
119 

BDE 
126 

BDE 
138 

BDE 
153 

BDE 
154 

BDE 
156 

BDE 
183 

BDE 
184 

BDE 
191 

BDE 
196 

BDE 
197 

BDE 
206 

BDE 
207 

BDE 
209 總計 脂肪 

百分比 

21 梭羅魚 6.8 58 1 500 110 31 2.2 
檢測

不到 65 230 33 
檢測

不到 
檢測

不到 11 120 
檢測

不到 0.95 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 1.7 2.0 12 2 200 1.9 

22 白飯魚 0.82 1.4 11 5.1 1.3 
檢測

不到 
檢測

不到 2.9 1.8 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 0.81 1.5 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 5.4 36 
檢測 
不到 

23 紅魚 3.9 83 830 270 99 8.8 
檢測

不到 110 120 16 3.2 
檢測

不到 38 110 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 15 1 700 3.9 

24 牛鰍 2.5 13 310 20 7.1 1.1 
檢測

不到 4.4 88 5.7 2.3 
檢測

不到 14 77 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 3.1 3.3 21 580 1.0 

25 馬友 6.2 17 260 74 17 0.66 
檢測

不到 43 52 3.8 
檢測

不到 
檢測

不到 13 40 
檢測

不到 0.88 1.9 
檢測

不到 
檢測

不到 1.7 1.4 2.4 17 560 21 

26 紅衫魚 0.71 7.4 160 55 11 0.51 
檢測

不到 23 53 9.5 
檢測

不到 
檢測

不到 8.3 52 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 4.5 380 6.0 

27 青斑 0.44 8.0 150 38 7.4 0.30 
檢測

不到 11 42 6.4 2.3 
檢測

不到 7.3 51 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 9.3 340 4.1 

28 青衣 檢測

不到 0.38 5.3 1.3 0.25 
檢測

不到 
檢測

不到 2.7 0.94 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 0.62 1.2 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 8.2 25 
檢測 
不到 

29 牙帶 1.6 16 330 210 85 5.8 
檢測

不到 91 120 82 
檢測

不到 
檢測

不到 51 150 
檢測

不到 2.8 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 0.95 
檢測

不到 
檢測

不到 22 1 200 6.6 

30 馬頭 檢測

不到 0.60 82 20 0.73 
檢測

不到 
檢測

不到 48 36 7.8 0.98 
檢測

不到 23 50 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 3.3 280 4.2 

31 東星斑 0.52 3.2 44 5.1 1.7 
檢測

不到 
檢測

不到 1.3 1.5 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 10 72 2.3 

32. 鮫魚 9.5 40 960 520 180 23 
檢測

不到 220 560 78 14 
檢測

不到 170 790 
檢測

不到 
檢測

不到 1.7 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 7.6 3 600 3.4 

33. 紅鮋 59 120 1 500 490 140 10 
檢測

不到 180 180 6.8 
檢測

不到 
檢測

不到 36 140 
檢測

不到 0.61 1.1 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 6.6 2 900 6.2 

34. 細鱗 18 56 570 130 44 3.8 
檢測

不到 28 83 7.2 
檢測

不到 
檢測

不到 21 69 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 3.3 3.8 28 1 100 2.5 

35. 黃䱽 5.4 22 290 99 23 1.8 
檢測

不到 38 74 16 2.8 
檢測

不到 21 97 
檢測

不到 2.6 3.8 
檢測

不到 
檢測

不到 4.0 
檢測

不到 1.5 6.6 710 12 

36. 泥鯭 1.4 29 230 60 2.3 2.8 
檢測

不到 43 19 8.9 1.5 
檢測

不到 26 38 
檢測

不到 1.0 0.63 
檢測

不到 
檢測

不到 0.97 
檢測

不到 1.3 8.3 470 11 

37. 火點 2.3 82 1 100 180 49 4.8 
檢測

不到 77 180 22 1.7 
檢測

不到 42 100 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 8.9 1 900 2.5 

38. 三文魚 28 64 1 200 330 54 3.4 
檢測

不到 190 240 13 2.9 
檢測

不到 36 110 
檢測

不到 1.6 0.65 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 5.1 2 300 15 

39. 盲鰽 1.1 23 220 78 27 1.3 
檢測

不到 33 32 5.7 6.2 
檢測

不到 10 29 
檢測

不到 0.50 2.3 
檢測

不到 0.64 0.95 2.7 3.2 34 510 1.9 

40. 白䱽 16 22 230 96 26 3.3 
檢測

不到 61 43 8.9 1.8 
檢測

不到 15 37 
檢測

不到 1.1 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 13 580 6.0 

41. 撻沙 檢測

不到 0.33 17 1.7 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 2.0 2.4 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 0.84 2.6 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 7.2 38 
檢測 
不到 

42. 吞拿魚 檢測

不到 1.0 22 8.8 4.7 0.26 
檢測

不到 3.0 8.4 1.6 0.40 
檢測

不到 1.7 15 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 70 
檢測 
不到 

43. 黃花魚 7.6 98 740 320 130 10 
檢測

不到 110 130 21 
檢測

不到 
檢測

不到 42 140 
檢測

不到 1.8 1.6 
檢測

不到 0.55 0.79 
檢測

不到 1.3 7.8 1 800 14 
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編號 食物樣本 BDE 
17 

BDE 
28 

BDE 
47 

BDE 
49/71 

BDE 
66 

BDE 
77 

BDE 
85 

BDE 
99 

BDE 
100 

BDE 
119 

BDE 
126 

BDE 
138 

BDE 
153 

BDE 
154 

BDE 
156 

BDE 
183 

BDE 
184 

BDE 
191 

BDE 
196 

BDE 
197 

BDE 
206 

BDE 
207 

BDE 
209 總計 脂肪 

百分比 

44. 黃腳 2.2 44 530 100 61 7.3 
檢測

不到 32 99 13 
檢測

不到 
檢測

不到 33 100 
檢測

不到 0.85 1.8 
檢測

不到 
檢測

不到 1.2 
檢測

不到 2.0 7.6 1 000 5.1 

海產及海產製品 (魚 除 外 )  

45. 蜆 0.54 1.1 7.1 2.0 0.95 
檢測

不到 
檢測

不到 4.8 0.95 0.62 
檢測

不到 
檢測

不到 0.78 1.4 
檢測

不到 0.86 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 1.3 
檢測

不到 19 44 1.1 

46. 肉蟹 檢測

不到 1.9 21 2.4 0.50 
檢測

不到 
檢測

不到 2.8 2.6 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 0.50 1.9 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 23 60 1.5 

47. 魷魚 0.26 1.0 5.4 2.0 2.5 0.73 
檢測

不到 0.95 1.9 0.48 
檢測

不到 
檢測

不到 1.7 2.2 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 0.62 
檢測

不到 3.3 6.8 40 72 
檢測 
不到 

48. 燒鰻魚 2.4 15 110 25 6.2 0.31 
檢測

不到 5.2 19 1.3 1.2 
檢測

不到 4.6 17 
檢測

不到 2.7 6.5 
檢測

不到 1.9 4.9 4.7 17 26 270 21 

49. 基圍蝦 檢測

不到 1.2 13 1.7 0.94 
檢測

不到 
檢測

不到 3.0 2.0 0.31 
檢測

不到 
檢測

不到 1.4 2.5 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 1.6 31 
檢測 
不到 

50. 魚蛋 檢測

不到 1.8 25 9.8 2.3 0.34 
檢測

不到 4.7 8.6 2.8 
檢測

不到 
檢測

不到 3.9 11 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 9.0 83 1.2 

51. 象拔蚌 11 14 130 13 4.7 
檢測

不到 1.4 16 13 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 1.6 3.1 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 0.54 
檢測

不到 
檢測

不到 1.3 4.1 220 1.5 

52. 膏蟹 0.27 2.7 26 5.8 1.8 
檢測

不到 
檢測

不到 2.5 1.6 
檢測

不到 1.6 
檢測

不到 1.2 11 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 9.5 67 2.9 

53. 鹵水墨魚 檢測

不到 0.36 7.4 0.52 0.31 
檢測

不到 0.31 5.0 1.4 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 0.80 0.70 
檢測

不到 0.58 
檢測

不到 
檢測

不到 0.86 0.67 2.6 5.7 44 72 1.1 

54. 青口 0.27 0.78 8.9 0.65 0.89 
檢測

不到 
檢測

不到 4.0 1.5 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 0.77 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 0.66 
檢測

不到 9.1 7.6 81 120 2.6 

55. 墨魚丸 檢測

不到 0.53 9.5 1.1 0.52 
檢測

不到 
檢測

不到 4.3 1.9 0.31 
檢測

不到 0.61 2.9 3.0 
檢測

不到 3.7 0.50 0.57 2.9 4.4 16 32 140 220 5.8 

56. 蠔 7.8 13 300 44 12 
檢測

不到 2.2 80 79 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 4.0 16 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 1.5 570 2.4 

57. 大蝦 10 86 530 160 
檢測

不到 4.4 
檢測

不到 8.4 61 28 8.2 
檢測

不到 52 140 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 5.0 4.0 130 1 200 
檢測 
不到 

58. 鹹魚 0.36 0.64 6.4 3.1 0.87 
檢測

不到 0.30 2.7 1.6 
檢測

不到 
檢測

不到 2.1 3.2 4.1 
檢測

不到 9.6 1.1 3.5 3.0 2.4 4.8 3.0 34 88 5.8 

59. 帶子 0.64 1.6 4.2 1.6 0.94 0.32 
檢測

不到 1.6 0.61 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 0.98 2.0 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 1.6 2.6 18 39 
檢測 
不到 

60. 海膽 0.94 1.4 23 2.7 0.98 0.29 
檢測

不到 1.1 1.6 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 0.61 1.6 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 1.6 5.3 44 3.9 

61. 海蝦 檢測

不到 0.44 5.4 0.58 0.48 
檢測

不到 
檢測

不到 1.8 0.72 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 0.69 0.87 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 15 
檢測 
不到 

肉類及肉類製品 

62. 叉燒 檢測

不到 
檢測

不到 0.55 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 0.41 
檢測

不到 
檢測

不到 1.2 9.1 3.2 
檢測

不到 21 1.4 1.1 32 20 250 520 2 700 3 500 21 

63. 燒排骨 檢測

不到 
檢測

不到 4.7 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 0.25 7.3 1.8 
檢測

不到 
檢測

不到 0.64 4.2 2.4 
檢測

不到 5.1 
檢測

不到 
檢測

不到 4.3 4.7 
檢測

不到 6.9 16 61 19 

64. 牛肉 檢測

不到 
檢測

不到 2.1 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 0.83 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 0.70 
檢測

不到 
檢測

不到 0.59 
檢測

不到 
檢測

不到 2.6 1.9 5.6 7.7 20 45 14 

65. 牛丸 檢測

不到 0.65 19 0.73 
檢測

不到 
檢測

不到 0.91 19 1.8 0.65 
檢測

不到 1.0 10 3.2 
檢測

不到 6.1 
檢測

不到 
檢測

不到 4.6 5.6 4.1 8.6 62 150 5.2 
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編號 食物樣本 BDE 
17 

BDE 
28 

BDE 
47 

BDE 
49/71 

BDE 
66 

BDE 
77 

BDE 
85 

BDE 
99 

BDE 
100 

BDE 
119 

BDE 
126 

BDE 
138 

BDE 
153 

BDE 
154 

BDE 
156 

BDE 
183 

BDE 
184 

BDE 
191 

BDE 
196 

BDE 
197 

BDE 
206 

BDE 
207 

BDE 
209 總計 脂肪 

百分比 

66. 煮熟的牛腸 檢測

不到 0.29 14 0.52 0.67 
檢測

不到 0.39 14 2.0 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 10 4.6 
檢測

不到 5.1 
檢測

不到 0.97 21 13 13 43 130 280 33 

67. 煮熟的牛肺 檢測

不到 0.35 4.0 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 4.6 0.28 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 1.8 
檢測

不到 
檢測

不到 0.66 
檢測

不到 
檢測

不到 0.55 0.86 
檢測

不到 2.1 20 38 2.3 

68. 煮熟的牛膀 檢測

不到 0.33 15 1.1 
檢測

不到 
檢測

不到 1.2 15 2.4 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 1.9 0.88 
檢測

不到 1.4 
檢測

不到 
檢測

不到 0.63 0.86 3.8 5.0 93 140 3.1 

69. 牛扒 檢測

不到 
檢測

不到 1.7 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 0.71 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 2.8 2.7 12 23 18 

70. 煮熟的牛肚 檢測

不到 
檢測

不到 0.83 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 0.56 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 1.2 
檢測

不到 
檢測

不到 6.2 
檢測

不到 
檢測

不到 1.5 3.2 
檢測

不到 2.9 19 38 2.7 

71. 紅腸 0.29 1.4 13 0.83 0.99 0.28 0.42 8.0 1.8 0.64 
檢測

不到 2.6 13 5.5 
檢測

不到 9.6 1.3 1.2 6.4 9.4 12 16 95 200 18 

72. 臘腸 0.58 2.9 33 2.0 
檢測

不到 
檢測

不到 1.3 34 5.2 
檢測

不到 
檢測

不到 5.3 27 8.1 
檢測

不到 19 1.1 0.72 6.6 10 7.5 18 68 250 33 

73. 火腿片 檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 1.4 0.58 
檢測

不到 2.9 
檢測

不到 
檢測

不到 2.1 2.9 
檢測

不到 6.2 36 55 2.8 

74. 羊肉 檢測

不到 0.55 9.9 0.61 0.67 
檢測

不到 0.84 8.9 1.7 
檢測

不到 
檢測

不到 0.56 5.6 0.97 
檢測

不到 5.7 
檢測

不到 1.3 8.7 6.4 47 44 350 500 27 

75. 瘦豬肉 檢測

不到 
檢測

不到 5.2 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 3.5 1.0 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 1.5 1.1 
檢測

不到 1.2 
檢測

不到 
檢測

不到 1.4 1.7 3.5 5.2 14 42 1.4 

76. 膶腸 0.47 2.2 22 1.9 1.6 
檢測

不到 0.57 15 3.2 0.51 
檢測

不到 4.5 20 8.0 
檢測

不到 18 1.4 
檢測

不到 15 18 12 31 210 390 47 

77. 牛腩 檢測

不到 
檢測

不到 5.0 
檢測

不到 0.50 
檢測

不到 
檢測

不到 3.5 0.85 0.40 
檢測

不到 
檢測

不到 2.4 1.6 
檢測

不到 1.1 
檢測

不到 
檢測

不到 4.2 2.6 11 14 52 100 2.7 

78. 貢丸 檢測

不到 1.2 42 0.81 0.73 
檢測

不到 1.4 48 8.6 
檢測

不到 
檢測

不到 2.7 25 8.4 
檢測

不到 13 0.93 1.1 9.2 9.3 15 57 220 460 11 

79. 五花腩 檢測

不到 0.41 3.7 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 2.2 0.60 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 3.2 1.4 
檢測

不到 2.9 
檢測

不到 
檢測

不到 3.6 5.3 5.8 15 44 90 11 

80. 豬扒 檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 0.52 
檢測

不到 1.6 2.6 16 25 8.9 

81. 豬腰 檢測

不到 
檢測

不到 3.3 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 1.9 0.36 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 0.96 
檢測

不到 
檢測

不到 1.4 
檢測

不到 
檢測

不到 1.8 3.9 1.8 6.0 19 42 2.2 

82. 豬膶 檢測

不到 
檢測

不到 2.7 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 1.5 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 1.4 
檢測

不到 
檢測

不到 2.3 
檢測

不到 
檢測

不到 2.7 5.7 2.8 6.2 15 43 2.3 

83. 豬頸肉 檢測

不到 0.66 35 
檢測

不到 0.46 
檢測

不到 1.9 41 8.2 
檢測

不到 
檢測

不到 1.7 10 6.1 
檢測

不到 6.7 0.56 
檢測

不到 4.2 5.9 3.7 11 32 170 19 

84. 臘肉 0.75 2.9 14 0.99 0.69 
檢測

不到 0.41 7.4 1.5 0.48 
檢測

不到 1.6 9.5 3.4 
檢測

不到 14 0.89 0.95 9.4 11 48 52 1 100 1 300 63 

85. 燒肉 檢測

不到 0.26 7.4 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 3.9 1.2 0.28 
檢測

不到 0.63 3.8 2.7 
檢測

不到 2.9 
檢測

不到 
檢測

不到 3.3 3.6 5.0 9.9 31 78 35 

86. 香腸 檢測

不到 
檢測

不到 31 0.83 0.28 
檢測

不到 1.3 46 13 
檢測

不到 
檢測

不到 0.93 13 5.9 
檢測

不到 4.9 
檢測

不到 
檢測

不到 3.4 3.2 2.3 21 82 230 13 

87. 排骨 檢測

不到 0.38 8.4 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 3.8 1.8 
檢測

不到 
檢測

不到 0.55 3.2 2.2 
檢測

不到 3.0 
檢測

不到 0.54 7.8 6.3 29 61 170 300 9.2 
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編號 食物樣本 BDE 
17 

BDE 
28 

BDE 
47 

BDE 
49/71 

BDE 
66 

BDE 
77 

BDE 
85 

BDE 
99 

BDE 
100 

BDE 
119 

BDE 
126 

BDE 
138 

BDE 
153 

BDE 
154 

BDE 
156 

BDE 
183 

BDE 
184 

BDE 
191 

BDE 
196 

BDE 
197 

BDE 
206 

BDE 
207 

BDE 
209 總計 脂肪 

百分比 

家禽 

88. 雞胸 檢測

不到 
檢測

不到 2.7 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 2.2 0.59 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 1.2 
檢測

不到 
檢測

不到 1.6 
檢測

不到 
檢測

不到 1.8 0.98 
檢測

不到 9.0 46 68 1.0 

89. 雞脾 檢測

不到 
檢測

不到 14 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 0.67 20 4.3 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 3.4 1.8 
檢測

不到 1.2 
檢測

不到 
檢測

不到 1.2 1.3 6.3 13 110 180 14 

90. 雞翼 檢測

不到 
檢測

不到 7.1 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 0.30 10 2.5 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 1.9 0.92 
檢測

不到 1.6 
檢測

不到 
檢測

不到 0.74 0.90 2.5 5.0 39 75 16 

91. 鹵水鵝 檢測

不到 0.45 24 5.7 0.74 
檢測

不到 1.5 24 7.7 1.4 
檢測

不到 6.8 26 11 
檢測

不到 29 
檢測

不到 1.1 24 21 22 130 330 670 30 

92. 燒鴨 檢測

不到 0.47 7.2 1.9 0.41 
檢測

不到 0.42 7.6 2.3 0.29 
檢測

不到 3.4 11 4.2 
檢測

不到 20 
檢測

不到 0.99 22 16 5.8 44 180 330 21 

蛋 

93. 雞蛋 檢測

不到 
檢測

不到 5.9 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 6.7 1.9 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 2.6 0.76 
檢測

不到 2.0 
檢測

不到 
檢測

不到 1.3 1.2 9.6 13 230 280 9.8 

94. 皮蛋 檢測

不到 0.82 25 9.0 0.36 
檢測

不到 0.74 9.6 16 3.7 
檢測

不到 3.1 18 21 
檢測

不到 23 1.3 2.6 34 28 16 82 500 800 6.9 

95 鹹鴨蛋 檢測

不到 0.47 12 1.3 0.56 
檢測

不到 0.33 8.3 2.2 
檢測

不到 
檢測

不到 3.0 6.8 2.5 
檢測

不到 10 0.53 0.73 18 11 7.7 46 250 390 21 

乳製品 

96. 芝士醬 檢測

不到 0.46 16 
檢測

不到 0.29 
檢測

不到 
檢測

不到 9.1 1.9 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 1.1 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 1.4 1.6 18 53 20 

97. 雪糕 檢測

不到 
檢測

不到 13 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 9.8 1.7 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 1.7 0.52 
檢測

不到 0.67 
檢測

不到 2.7 5.3 
檢測

不到 41 39 360 480 16 

98. 低脂奶 檢測

不到 
檢測

不到 3.3 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 1.8 0.32 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 1.2 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 1.4 12 2.2 

99. 全脂奶 檢測

不到 
檢測

不到 4.2 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 3.0 0.47 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 1.4 0.53 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 0.57 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 2.4 16 3.5 

100 乳酪 檢測

不到 
檢測

不到 0.64 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 0.26 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 
檢測

不到 0.55 
檢測

不到 
檢測

不到 1.2 0.66 12 12 130 160 1.0 

 

註：檢測結果取至兩個有效數字。  

 檢測不到的同系物以報告限的一半計算多溴聯苯醚的總含量。  

 在特定的實驗條件下， BDE-49 和 BDE-71 兩種同系物的峯值不能完全分離，因此以一個總數表示。  

 所有樣本均以購買時的狀態進行分析。除另有指明外，樣本全部未經烹煮。  


