
सुधारा�क काय� एउटा कदम हो जस�ारा जब मह�पूण�  सीमा 
देिख िवचलन भएको प�ा  ला� ेिबित�ै उादन �ि�यालाई पुनः 
िनय�णमा �ाइ�छ ।  तािक सम�ाहरू िछटो समाधान गन� 
सुधारा�क काय�ह� पिहले िनधा�रण गनु�होस ्।    

उिचत एचएसीपीसी रेकड� रा�े एच ए सी सी पी (HACCP) 
�णालीको एउटा आव�क पाटो  हो। यसमा एच ए सी सी पी 
(HACCP) योजना,सी सी पीह�को (CCPs) लािग रेकड�ह�, 
सीमाह�को �ापना, सुधारा�क काय�ह� र �मािणकरण 
गितिविधह�को पिरणामह� समावेश गिरएको छ ।

�माणीकरण िविध, �ि�या, परी¢ण, नमूना  आिदको �योग हो 
जस�ारा एच ए सी सी पी(HACCP) �णालीले �भावकारी 
�पमा काम गिररहकेो सुिनि¤त गद�छ ।। 
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अनुगमन कुनै सीसीपी िनय�ण अ¦ग�त छ िक छैन भनेर जा§ 
गिरने िनगरानीको एक सुिनयोिजत �म वा मापन हो । ¨� 
िनरी¢ण र तापमानको मापन केही यसका उदाहरणह� ©न।् 

सुधारा�मक काय�ह� 
�ापना गगन� ।
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माणीकरण ि	याह�को 
�ापना गन� ।
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रेकड� णाली �ािपत गन� ।7

मह�वपूण� िनय��ण िब��ह� 
अथवा ि	िटकल कंट�ोल 
पॉइंट्स (सी सी पी) 
िनधा�िरत गन� 

सी सी पीह�को लािग 
सीमाह� �ापना गन� ।  
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खाª उादन �ि�यामा सब ैस«ािवत जिैवक, रासायिनक, वा 
भौितक खतराह� पिहचान गन®  र घटना ©न स°े संभावनाह� 
को आकंलन गरन® ।

सीमा  खाª सुर¢ामा स²झौता नगरी खतरा ´ीकाय� छ वा 
छैन भ§ ेिनधा�रण गन® मापदµ हो ।  सीमाह� मापन यो¶ 
©नुपछ�। उदाहरणह�मा समय, तापमान, आ·�ता, पानी 
गितिविध र पीएच मान आिद पद�छन।

मह�पूण� िनयं¸ण िबंदु खाª उादन �ि�याको एउटा 
कदम वा एक �ि�या हो जसमा िनय�ण  एक ´ीकाय� 
ºरस» खाª सुर¢ाको खतरा  रो° िनमु�ल पान� वा  कम 
गन�को लािग िनयं¸ण लागगुगिर�छ। खाª उादनमा 
सामा¼ सी सी पीह�मा , खाना पकाउने, िचसो समा½ ेर 
तातो भोजन  समात½ ेआिद  समावेश छन।

िब�� (एच ए सी सी पी) णालीखतरा िव�लषेण र मह�वपूण� िनय��ण

एच ए सी सी पी  (HACCP) �णाली लागू गना�ले 
उपभो¾ा, खाª उªोग र सरकारलाई फाइदा 
पुया�उदछ ।  खाª सुर¢ा बढाउनु बाहके, खाª उादन 
�ि�यामा एच ए सी सी (HACCP) लागु गना�ले  :

एचएसीसीपी (HACCP) �णाली बारेमा थप जा§, कृपया खाª 
सुर¢ा केÃ को वेबसाइट www.cfs.gov.hk हेनु�होस ।  

खतरा िव�लषेण र मह�वपूण� 

िनय��ण िब�� (एच ए सी सी पी) णाली 

अथवा हेजड� एनािलिसस एंड ि�िटकल कंट
ोल पॉइंट  (एच ए सी सी पी) 

िस�मखा� उ�ादन �ि�यामा  न से स�ािवत खतराह� पिहचान, 

अनमुान, र िनय�ण गन� एउटा वै�ािनक र �वि�त �णाली हो । खा� सुर�ा 

िनय�ण उ�ादन भईसकेको व� ुमािथको परी�ण मा िनभ�र नभई  सि�य 

रोकथाम �ि�यामा जोडिदने  िडजाइनमा समािहत  गिरएको छ।

Äोत-साधनलाई थप �भावकारी ढंगले उपयोग गन� सिक�छ;
खाª सुर¢ा सम�ाह�लाई समयमै सÅोधन  गन� सिक�छ;
खाªा§ िसÆजत रोगह�को जोिखम घटाएर साव�जिनक  ´ाÇ 
सुधार गन� सिक�छ;
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सेि�सयस वा 
मािथको मु�य 
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एच ए सी सी पी (HACCP) 
णालीमा 7 िस�ा�तह� समावशे छन्

जोिखम िव�लषेण 
संचालन गन� 
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सी सी पीह�को  लािग 
िनगरानी ि	या �ािपत गन� । 
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