
যখন জরুরী সীমা েথেক িবচুয্িত ল�য্ করা যায় উৎপাদন 
�ি�য়ােক িনয়�েণর মেধয্ িনেয় আসার কাজই হল 
সংেশাধনমূলক ি�য়াকলাপ। �য্ত সম�ার সংেশাধন করেত 
অি�ম সংেশাধনমূলক ি�য়াকলাপ িনধর্ারণ করুন।    

সিঠক HACCP নিথ র�ণােব�ণ করা HACCP-এর একিট 
গুরু�পূণর্ অংশ।  এইগুিলর অ�ভুর্� হল HACCP পিরক�না, 
CCPগুিলর জ� নিথপ�, সীমা �িত�া করা, সংেশাধনমূলক 
কাযর্কলাপ এবং যাচাই করার কাযর্কলাপ ইতয্ািদ। 

যাচাই করা হল HACCP �ণালী কাযর্করভােব কাজ করেছ িকনা 
তা িনি�ত করার জ� প�িত, কাযর্�ণালী, পরী�া, নমুনা ৈতির 
ইতয্ািদ �েয়াগ করা।
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একিট স�ট িনয়�ণ িবষয় িনয়�েণ আেছ িকনা তা িনধর্ারণ করার 
জ� নজর রাখার প�িত পযর্েব�ণ বা পিরমােপর একিট 
পিরকি�ত �ম।  চা�ুস পিরদশর্ন এবং তােপর পিরমাপ হল িকছু 
উদাহরণ। 

সংেশাধনমূলক 
ি�য়াকলাপ�িল 
প্রিত�া করা
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যাচাই করার প�িত�িল 
প্রিত�া করা 
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একিট নিথ রাখার প্রণালী 
প্রিত�া করা  7

স�ট িনয়ন্�ণ 
িবষয়�িল িনধর্ারণ 
করা (CCP �িল)

CCP �িলর সীমা 
প্রিত�া করা
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খাদয্ উৎপাদেনর �ি�য়ােত স�য্াবয্ সম� ৈজিবক, 
রাসায়িনক, অথবা শারীিরক িবপি� িচি�ত করুন এবং 
েসইগুিল ঘটার স�াবনার মূলয্ায়ণ করুন। 

খােদয্র িনরাপ�ার সােথ  আপস না কের একিট িবপি� 
�হণেযাগয্ িকনা তা ি�র করার জ� সীমা একিট িনণর্ায়ক। 
সীমাগুিল পিরমাপ েযাগয্ হওয়া উিচৎ উদাহরেণর  অ�ভুর্�  হল 
সময়, তাপমা�া, আ�তা, জেলর কাজ এবং pH মান ইতয্ািদ। 

একিট স�ট িনয়�ণ িবষয় হল খাদয্ উৎপাদেনর 
�ি�য়ােত একিট পদে�প বা একিট প�িত েযখােন 
িনয়�ণ �েয়াগ কের খাদয্ িনরাপ�ার িবপি�েক বাধা 
েদওয়া, দুর করা, বা খাদয্ িনরাপ�ার িবপি�েক 
একিট �হণেযাগয্ �ের কিমেয় আনা যায়। খাদয্ 
��িতর সাধারণ CCPগুিলর অ�ভুর্� হল খাদয্ রা�া 
করা, ঠা�া ধের রাখা এবং গরম ধের রাখা ইতয্ািদ।   

িনয়ন্�ণ িবষয়ক (HACCP) প�িত  িবপি� িবেশ�ষণ এবং স�ট

HACCP �ণালীর বা�বায়ন করা �াহকবগর্, খাদয্ 
িশ� এবং সরকােরর উপকাের লােগ। খাদয্ সুর�া 
িনি�ত করা ছাড়াও, খাদয্ উৎপাদন প�িতেত 
HACCP �ণালীর �েয়াগ যা করেত পাের: 

HACCP �ণালী স�েকর্ আরও জানেত, অনু�হ কের খাদয্ 
সুর�ার েকে�র ওেয়বসাইট www.cfs.gov.hk েদখুন 

িবপি� িবেশ�ষণ এবং স�ট িনয়ন্�ণ িবষয়ক (HACCP)  

প�িত হল খাদ্য উৎপাদেনর প্রি�য়ােত িবপি� সনা� করা, 

মূল্যায়ণ এবং িনয়ন্�ণ করার জন্য একিট ৈব�ািনক এবং 

িনয়ম অনুযায়ী অিভগমণ। খাদ্য িনরাপ�া িনয়ন্�ণ এক 

নকশার প�িতর মেধ্য একি�ত করা হয় মূলত েশষ-পণ্য 

পরী�ার উপর িনভর্র না কের বরং সি�য় প্রিতেরােধর উপের 

মেনােযাগ িনব� কের।  

স�দগুিল আরও কাযর্করভােব বয্বহার করেত,  
আরও সময়মেতা খাদয্ সুর�া সম�া গুিলেত 
সাড়া িদেত।  
খাদয্বািহত েরােগর ঝুঁিক কিমেয় জন�া�য্ উ�য়ন 
করেত পাের।   
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এই HACCP প�িতর সােথ 
7িট নীিত জিড়ত

িবপি� িবেশ�ষণ 
পিরচালনা করা  
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CCP �িলর উপর নজর 
রাখার প�িত প্রিত�া করা
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