
يتضمن نظام تحليل المخاطر 
ونقطة التحكم الحرجة 
(HACCP) سبعة مبادئ

يعتــبر الإجــراء التصحيحــي إجــراءً يتــم اتخــاذه لإعــادة ضبــط 
عمليــة الإنتــاج عنــد اكتشــاف الانحــراف عــن الحــد الحرج.ينبغــي 
ــح  ــدف تصحي ــر به ــت مبك ــة في وق ــراءات التصحيحي ــد الإج تحدي

المشكلات بصورة سريعة.

يعتــبر الاحتفــاظ بســجلات نظــام تحليــل المخاطــر ونقطــة التحكــم 
الحرجــة الســليمة جــزءًا أساســيًا مــن هــذا النظــام. وتشــتمل هــذه 
الســجلات عــلى خطــة تحليــل المخاطــر ونقطــة التحكــم الحرجــة، 
ــاط التحكــم الحرجــة، ووضــع الحــدود، والإجــراءات  وســجلات نق

التصحيحية، ونتائج أنشطة التحقق، وما إلى ذلك.

التحقــق هــو تطبيــق النُهُــج والإجــراءات والاختبــارات وأخــذ 
العينــات ومــا إلى ذلــك لضــµن عمــل نظــام تحليــل المخاطــر 

ونقطة التحكم الحرجة بفعالية.
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أو  للملاحظــات  مخططًــا  تسلســلاً  المراقبــة  تعتــبر 
القياســات لتقييــم إذا مــا كانــت نقطــة التحكــم الحرجة 
خاضعــة للمراقبــة أم لا. ومــن الأمثلــة عــلى ذلــك 

عمليات المعاينة البصرية وقياس درجة الحرارة.
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يحــدد هــذا الإجــراء جميــع المخاطــر البيولوجيــة أو 
الكيميائيــة أو الفيزيائيــة المحتملــة في عمليــة إنتــاج 

الأغذية وتقييم احتµلية حدوثها.

ــا كان الخطــر  ــذي يحــدد إذا م ــار ال الحــد هــو المعي
مقبــولاً دون المســاس بالســلامة الغذائيــة. ينبغــي أن 
تكــون الحــدود قابلــة للقيــاس. تتضمــن الأمثلــة 
ــا¾  ــة والنشــاط الم الوقــت ودرجــة الحــرارة والرطوب

وقيمة الأس الهيدروجيني وما إلى ذلك.

نقطــة التحكــم الحرجــة عبــارة عــن خطــوة أو إجــراء 
في عمليــة إنتــاج الأغذيــة يتــم فيهــا تطبيــق الرقابــة 
ــا  ــا أو تقليله ــة أو إزالته ــع مخاطــر ســلامة الأغذي لمن
إلى مســتوى مقبــول. تتضمــن نقــاط التحكــم الحرجــة 
الشــائعة في إنتــاج الأغذيــة الطبــخ، وحفــظ الأغذيــة 

ساخنةً أو باردةً، وهلم جرًا.

(HACCP) نظام تحليل المخاطر ونقطة التحكم الحرجة

يعــود تطبيــق نظــام تحليــل المخاطــر ونقطــة 
 Åالمســتهلك عــلى  بالفائــدة  الحرجــة  التحكــم 
 Åوصناعــة الأغذيــة والحكومــة. وإلى جانــب تحســ
ــق  ــن تطبي ــج ع ــن أن ينت ــة، Èك ــلامة الغذائي الس
نظــام تحليــل المخاطــر ونقطــة التحكــم الحرجــة في 

عملية إنتاج الأغذية ما يلي:

لمعرفــة المزيــد حــول نظــام تحليــل المخاطــر ونقطــة التحكم 
ــلامة  ــز س ــتروÊ لمرك ــع الإلك ــارة الموق ــى زي ــة، يُرج الحرج

الأغذية 

إنتــاج  ونقطة التحكم الحرجة (HACCP)يعد نظام تحليل المخاطر في تصميــم العمليــة التــي تركــز عــلى الوقايــة الفعّالــة بــدلاً مــن الأغذيــة وتقييمهــا ومراقبتهــا. تدمــج مراقبــة الســلامة الغذائيــة  نهجًــا علميـًـا ومنهجيـًـا لتحديــد المخاطــر في عمليــة 
الاعتµد في المقام الأول على اختبار المنتج النها¾.

استخدام الموارد بشكل أكÏ فعالية؛

في  الغذائيــة  الســلامة  لمشــكلات  الاســتجابة 
الوقت الأنسب؛

تحســÅ الصحــة العامــة عــن طريــق الحــد مــن 
مخاطر الأمراض المنقولة عن طريق الأغذية.

درجة
 مئوية أو أعلى

درجة الحرارة
الأساسية عند
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