
 
 

最新一期食物安全電子信息 (4/1/2024) 

 

 

(1) 食安中心公布十一月份食物安全報告 

 

食物環境衞生署（食環署）食物安全中心（中心）於十二月二十九日公布十一月份

食物安全報告，結果顯示在約六千三百個完成檢測的食物樣本中，除較早前已公布

的六個樣本外，其餘樣本全部通過檢測，整體合格率約百分之九十九點九。 

 

詳情請參閱以下網頁： 

https://www.cfs.gov.hk/tc_chi/press/20231229_10741.html 
 

 

(2) 食安中心公布食物中多環芳烴含量風險評估研究報告 

 

食物環境衞生署（食環署）食物安全中心（中心）於十二月二十八日公布，中心最

近完成一項有關食物中多環芳烴（又稱多環芳香族碳氫化合物）含量的風險評估研

究，從市面選取三百個食物樣本檢測該類物質的含量，以估算本港成年人從膳食攝

入該類物質的分量，及評估其對健康的風險。結果顯示，在一般食用情況下，目前

從膳食攝入多環芳烴的分量對公眾健康的影響不大。 

 

詳情請參閱以下網頁： 

https://www.cfs.gov.hk/tc_chi/press/20231228_10734.html 
 

 

(3) 食物安全焦點 (2023年12月第209期) 

 

最新一期的食物安全焦點已經出版。今期熱門焦點包括： 

 減低進食蠔隻對健康的風險 

 食物測試與分析－如何保證準確度？ 

 本地食物中的工業生產反式脂肪酸 

 小食中的沙門氏菌 

 

歡迎到以下網頁閱覽上述月刊：

https://www.cfs.gov.hk/tc_chi/multimedia/multimedia_pub/multimedia_pub_fsf.html  
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(4) 自備餐盒的食物安全建議 

自備餐盒上學或上班方便我們享用家常菜，是常見的做法。然而，這些餐食在食

用前可能會在不安全的溫度下儲存或運送一段時間，因此容易受到污染，令有害

細菌滋生。若儲存不當，致病菌可繁殖至危險水平或產生毒素，引致食物中毒。 

 

請點擊查看具體內容： 

https://www.cfs.gov.hk/tc_chi/multimedia/multimedia_pub/files/Packing%20Meal_c.pd
f 
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