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第35屆食品法典委員會大會簡報

業界諮詢論壇
2012年9月28日
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內容

 簡介

 第35屆食品法典委員會大會作出的決定中
與業界有關的部分
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簡介：第35屆食品法典委員會大會

 2012年7月2日至7日在意大利羅馬舉行

 通過、廢除或終止了45項標準／標準草案
及相關文本

 批准了13項新工作

 報告全文：
http://www.codexalimentarius.org/meetings-
reports/zh/?sortingDate=012012
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第35屆食品法典委員會大會作出的
決定中與業界有關的部分

 食物添加劑

 食物中的污染物

 除害劑殘餘

 食物中的獸藥殘餘

 食物衞生

 食物標籤
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食物添加劑

 通過了《食物添加劑通用標準》內多項草案
和擬議草案的規定

 廢除了《食物添加劑通用標準》內某些規
定，例如部分含鋁食物添加劑的最高限量
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食物中的污染物

 通過了即食液態嬰兒配方奶中三聚氰胺的最高限量

 每公斤0.15毫克 (較本港標準嚴格)
 通過了無花果乾中總黃曲霉毒素的最高限量

 每公斤10微克(較本港標準嚴格)
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除害劑殘餘

 通過了涉及20種除害劑約270個最高殘餘
限量

 廢除了涉及18種除害劑約60個最高殘餘限
量

 在《食物內除害劑殘餘規例》 於2014年8月1
日實施前的下次更新中，在附表1新增一種除害
劑(呲唑萘菌胺)並更改現有涉及19種除害劑的
最高殘餘限量
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食物中的獸藥殘餘

 通過了甲基鹽霉素、萊克多巴胺、阿
莫西林和莫能菌素的最高殘餘限量

 將有關最高殘餘限量納入食物中獸藥殘餘
的建議規管方案
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食物衞生

 通過了《關於採用食物衞生通則防控食物中
病毒的指引》

 為如何防控或減少食物中的人類腸道病毒(如
諾如病毒及甲型肝炎病毒)提供指引

 通過了《新鮮蔬果衞生操作規範》關於蜜瓜
的附件

 為供應市場及消費者的預切新鮮蜜瓜在食用前
包裝及運輸提供具體指引，以期在初級生產階
段減少微生物危害
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食物標籤

 通過了《營養及保健聲稱的使用指引》
的修訂本



11

~ 完 ~


